
Pasqua
CLASSICO PASQUALE

L’Aperitivo 
con sciatt e bollicine italiane

*

La bresaola cuore di punta d’anca 

e caprino all’erba cipollina
I Petali di Langhirano 

con dadolata di melone
**

Il  Triangolo di crepes 
con gamberi di fiume e trotella
salmonata della Valmalenco

I Pizzoccheri 
dell’Accademia di Teglio

**

Il Sorbetto al lime
**

La Tagliata profumata al timo

Il Capretto da latte al forno 
Il Contorno

**

Le Fragoline della lucania
con mantecato alla crema

**

La Colomba artigianale
di Roberto Pastry & Bekery

**

Il Caffè

Il Rosso di Valtellina doc Selez Combolo

Minerale

Euro 60,00
Hotel Ristorante Combolo
Via Roma 5 – 23036 Teglio (So)
Tel. 0342,780083
www.ristorantecombolo.it

TIPICITA’ TELLINE

Bresaola cuore di punta d’anca 

in carpaccio classico

*

Pizzoccheri premiati del Combolo

*

Sciatt con cicorino

Assaggio di formaggi tipici

Mausc

*

Fragoline della Lucania
con mantecato alla crema

*

La Colomba artigianale
di Roberto Pastry & Bekery

*

Caffè

Rosso di Valtellina doc Selez. Combolo

Minerale

EURO 45,00


