
TIPICITA’ TELLINE

Aperitivo 
con sciatt e bollicine italiane

Bresaola cuore di punta d’anca 
in carpaccio classico

*
Pizzoccheri premiati del Combolo
Riconosciuti dall’Accademia di Teglio

*
Tzigoner

Assaggio di formaggi tipici
Mausc

*
Semifreddo al torroncino e 

gianduiotto  
con praline di meringhe

*
Caffè

Rosso di Valtellina doc Selez. 
Combolo
Minerale

EURO 45,00

CLASSICO PASQUALE

Aperitivo 
con sciatt e bollicine italiane

*
Sformatino di polenta e uova di quaglia

Trota affumicata con panna acida
Crostino con petto d’oca affumicato
Tartare con germogli di cavolo rosso

**
Ravioli di ricotta e erbette 

con julienne di verdurine primaverili

Pizzoccheri premiati del Combolo
Riconosciuti dall’Accademia di Teglio

**
Sorbetto al mango

**
Tagliata alle erbe e 
cristalli di sale rosa

Capretto da latte al forno 
Mausc

**
Semifreddo 

al  torroncino e gianduiotto  
con praline di meringhe

**
Caffè

Liquore al saraceno

Il Rosso di Valtellina doc Selez Combolo
Minerale

Euro 60,00

Hotel Ristorante Combolo
Via Roma 5 – 23036 Teglio 
Tel. 0342,780083
www.ristorantecombolo.it


